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Alberti, 27 de marzo de 2020.-
VISTO:

. La ampliacién de Emergencia publica Sanitaria declarada por el Poder
Jecutivo Nacional mediante Decreto de Necesidad y Urgencia Decreto 260/2020,
n virtud _q'e la Pandemia declarada por la Organizacion Mundial de la Salud (OMS)
con relacion al coronavirus COVID-19, por el plazo de UN (1) afio.

Lo previsto en el Decreto 132/2020 del Poder Ejecutivo de la Provincia
de _Bue‘nos Aires, a través del cual se declara el estado de emergencia sanitaria en
e‘l ambito de toda la Provincia de Buenos Aires, por el término de ciento ochenta
(180) dias a tenor de la enfermedad por el nuevo coronavirus (COVID-19).

( La emergencia declarada en el ambito del Partido de Alberti a través
ael Decreto 247/2020, ampliada mediante Decretos 256/20 y 258/20; convalidada
por Ordenanzas 2504 y 2505.

) Lo establecido en el DNU 297/2020 del Poder Ejecutivo Nacional, que
dispuso la medida de “aislamiento social, preventivo y obligatorio” para todas las

ersonas que habitan el pais o que se encuentren en forma temporaria: y

© m

CONSIDERANDO:

Que, de conformidad con lo normado en los articulos 3 y 10 del DNU
287/2020, los Municipios se encuentran habilitados al dictado de normas
complementarias de las adoptadas por el gobierno nacional, ello sin perjuicio del
pleno ejercicio de la autonomia de las organizaciones municipales reconocidas por
los articulos 5, 123 y concordantes de la Constitucién Nacional.

Que mediante Ordenanza 2504 fue declarada la emergencia sanitaria
en &l Partido de Alberti.

Que el Departamento Ejecutivo se encuentra facultado al dictado de
normas reglamentarias ante la emergencia declarada, en resguardo de la
integridad de los ciudadanos de nuestro Partido, en procura de asegurar el
acatamiento de las normas citadas en el Visto y minimizar las posibilidades de
propagacion del virus en nuestro Distrito.

Que, los informes diarios emitidos por las autoridades nacionales
indican la existencia de fransmisién local en conglomerados, identificandose el
inicio de la circulacion autoctona comunitaria del virus en el AMBA y en la Provincia
de Chaco, ambitos en los cuales existen casos que se encuentran en investigacion
en cuanto a la determinacion de su antecedente epidemiologico.

Que, tomando en cuenta las circunstancias apuntadas, resulta
necesario fortalecer los controles sanitarios vinculados con la circulacion de
personas en el ambito de nuestro Distrito, poniendo especial énfasis en aquellos
relacionados con el ingreso de mercaderias e insumos desde otros distritos.

Que, en consecuencia

EL INTENDENTE MUNICIPAL, EN USO DE LAS FACULTADES QUE LE SON
PROPIAS

DECRETA

ARTICULO 1°: Dispénese la prohibicién de ingreso de mercaderias e insumos de
cualquier naturaleza, a la ciudad cabecera de nuestro Distrito, sin que en forma
previa se haya dado cumplimiento al control sanitario y desinfeccion que al efecto
sera realizado por la Direccién de Bromatologia del Municipio, quien sera la
autoridad de aplicacion de la presente norma. '
Solo podra hacerse entrega de mercaderias para aquellos comercios y/o
explotaciones cuyo funcionamiento se encuentre permitido en funcion de lo
establecido en el articulo sexto del D-N.U. 297/2020 y Decisién Administrativa
(D.A.) 429/2020 de la Jefatura de Gabinete de Ministros del Gobierno Nacional.-----
Las mercaderias podran entregarse desde las 6 hasta las 15 horas.--—---------------—-
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ARTICULO 2°: Déjase ostablecido que ol contiol sanitario y dosinfeccion do log
productos serd etectivizado on la torma y bajo lag condicionos que establozea la
Direccion de Bromatologia segun la naturaloza del producto a tralar, siondo su
cumplimiento de caracter obligatorio. Serd también objeto do desinfeccion ¢l
vehiculo con el cual se transporte 1a mercaderia,s-=smsssssmsssmmsnssremmmmomszmmmmmmme s
La autoridad de aplicacion, en opoitunidad de roalizar la desinfeccion de la
mercaderia. procedera a instruir a los proveedores sobre normas de higiena y
seguridad en la manipulacion de los productos, haciendo entrega del protocolo en
el que consten las conductas a desarrollar para efectivizar las enlregas, =«==-r--======-=
Un;} vez cumplimentado lo establecido en los parrafos anteriores, la Autoridad de
Aplicacion procedera a entregar un Certificado que autorice la Circulacion del
proveedor para el reparto de la mercaderfa a los comercios locales. Dicho

Certificado debera ser exhibido por el proveedor ante requerimiento de las
autoridades competentes.

Los_comercios locales deberan asimismo exigir la exhibicion de dicho Certificado
en forma previa a la recepcion de los productos, no pudiendo en ningun caso

admitic su descarga sin que el proveedor cuente con la certificacion municipal
respectiva.

ARTICULO 3°: Los proveedores deberan dar estricto cumplimiento a las normas
sanitarias exigidas por la Direccion de Bromatologla municipal, debiendo realizar
las entregas provistos de barbijos y/o cualquier otro elemento de seguridad que les
sean exigidos por las autoridades municipales competentes.

ARTICULO 4°: Disponese que la totalidad de los comercios y/o explotaciones, de
cualquier naturaleza, cuyo funcionamiento se encuentre permitido en virtud de lo
establecido en el articulo sexto del D.N.U. 297/2020 vy Decisién Administrativa
(D.A) 429/2020 de la Jefatura de Gabinete de Ministros del Gobierno Nacional;
debera dar cumplimiento a las medidas sanitarias de seguridad y desinfeccion que
les sean exigidos por la Autoridad de Aplicacion mediante el Protocolo que al efecto
les sera notificado. Sera asimismo obligatoria la concurrencia de un responsable
por cada uno de los comercios a un curso de capacitacion a ser dictado por la
autoridad municipal, orientado a la comunicacion de buenas practicas en la
manipulacién de productos, con la finalidad de minimizar el riesgo de transmision
del COVID-19.

Quienes se encuentren autorizados a realizar el servicio de reparto a domicilio de
las mercaderias, deberan dar estricto cumplimiento al Protocolo sanitario que les
sea notificado por la Autoridad de Aplicacion.

ARTICULO 5° La violacién a lo establecido en los articulos precedentes sera
sancionada de conformidad con lo previsto en el Cdédigo de Faltas Municipales
(Dec. Ley 8751/77).
Los productos que pudieran constatarse en transportes que circulen en violacion al
articulo Segundo, o que se hallaren en proceso de descarga o descargados en
comercios de nuestra ciudad sin el debido Certificado, seran objeto de inmediato
secuestro por las autoridades municipales, quien previa desinfeccion los pondra a
disposicion del Juzgado Municipal de Faltas.

ARTICULO 6°: Comuniquese, publiquese, registrese y dese al registro Oficial de
Decretos y archivese. '
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DECRETO 2692020 ANEXO
PREVENCION TRENTL A CORONA VIRUS (COVID-19) EN LA MANIPULACION
DI LOS ALIMENTOS, o
L P“‘-H'UCULU PARA PROVELEDORLS, TRANSPORTE Y DISTRIBUCION,

EEsuministio deallmenton s una actividad esonclal y critica 11““7 dehemos
parantizar, especialmante enoun estado de emergencla sanltaria, para ofrecer
Al poblacion une sepvicio hasleo y - fundamental, ast como, trasladar
tanguilidad o la socledad de disponer deaccosos a fuentes seguras y
suficientes de allimentos haslcos,
(I P ello que se llama a la responsabllidad de las empresas y personas que
comstituyen  la cadena alimentarla (Industiia, - transporte, Joglstica  de
disttibucion vy toda actividad en - la comerclalizacidn  de  sustancias
alimenticlas), a fin de minimizar los rlesgos que llevan al contagio de esta
entermedad,
Pautas a cumplimentar en el proceso de provenclon:

LAVARSE TAS MANOS CON AGUA Y JABON ANTES Y DESPUES DE
PREPARAR O MANIPULAR ALIMENTOS,

DESINFECTAR SUPERFICIES UTILIZADAS
ITRANSPORTAR O DISTRIBUIR ALIMENTOS,

CONSERVAR LA CADENA DETRIO, -
: IMPLANTACION, [N SU AMBITO DE TRABAJO, DE LAS MEDIDAS
SANITARIAS PREVENTIVAS CORRESPONDIENTES, A FIN DE GARANTIZAR LA

SALUD DE LAS PERSONAS.
ACOMPANAMIENTO DE LAS MEDIDAS SANITARIAS SOCIALES QUE LAS

AUTORIDADES RECOMIENDEN O ESTABLEZCAN. k
GARANTIZAR, EN LA MEDIDA QUE CORRESPONDA, LA ACTIVIDAD 'Y

PARA  PREPARAR,

SUMINISTRO DE ALIMENTOS. i
ntes de la cadena '

Debemos actuar con responsabllidad, todos los age

o poblacion, |
y as distintas empresas o negocios que tienen alguna

A los responsables de |
injerencia en los alimentos de consumo masivo, se les recomienda tengan

previstos planes de contingencia ante posibles bajas de personal por la
onfermedad, asi como suficiente suministro de recambio y servicio de apoyo

para unt
a personas que trabajanom
a, transporte y comercializacién y que exista
ctado con el virus COVID-19, es que

a proveedores, esenclales yormal funcionamiento. .
Las recomendaciones par anipulen alimentos en
su proceso de elaboracion, vent
sospecha o confirmacion que este infe
atamente de su lugar de trabajo, v realice los manejos

sea excluida inmedi
sanltarios que corresponden, a fin de evitar condiciones no higiénicas y la
al contaminacion cruzada de los alimentos que se manipulan.

N Y A FIN DE MINIMIZAR LAS POSIBILIDADES DE
CONTAGIO DEL VIRUS COVID-19, £S IMPRESINDIBLE TRABAJAR EN LA
MANIPULACION DE LOS ALIMENTOS SEGUN LAS INDICACIONES EXPUESTAS,

A FIN DE ASEGURAR LA INOCUIDAD DE LOS MISMOS.

potenci
COMO CONCLUSIO

alimentos seguros y en cantidad suficiente parala
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2.- PROTOCOLO PARA REALIZAR SERVICIO DE DELIVERY

. Colocar servilletas descartables en las entregas.

. Colocar alcohol en gel en los bafos y lugares donde se manipulan
alimentos.

. Si alguin alimento o utensilio ha sido expuesto, desechar o desinfectar,
. Limpiar pisos y paredes de cocina y bafo frecuentemente, varkas vecos
al dia. Utilizar agua lavandina.

. Desinfectar frecuentemente mostradores, heladeras, maquinas para

cortar fiambre, cajas registradoras, vitrinas, balanzas, mesas, harray,
pasamanos, picaportes, comanderos, etc.

. Lavar y desinfectar vajilla a temperatura superior a S0°C

. No utilizar manteles, servilletas y repasadores de telas reemplazan los
por descartables.

. Ventilar constantemente local, baito y cocina.

. Cocinar los alimentos por encima de los 70°C y mantener cadena de
frio (reforzar lo que normalmente deberia hacerse)

. Mantener los alimentos protegidos ante estornudos o tos del personal,
tapados en cajas o vitrinas.

. Recomendamos el correcto lavado de manos segun normas de la OMS

al uso de guantes descartables. En caso de utilizar guantes asegurar el
correcto uso y desecho..

. Evitar besos y abrazos, o apreton de manos.

. Evitar compartir objetos personales.

. El personal debe lavarse las manos frecuentemente,

. Mantener en lo posible la distancia de 1 m entre personas, se
recomienda una densidad de 4 personas cada 10 m2.

. El Municipio realizara supervision de bromatologia con control diario
de Buenas Practicas de Manufactura (BPM).

. Desinfeccion de contenedores de transporte de alimentos.

. Desinfeccion de vehiculos de transporte de alimentos: manubrios,

asientos, cascos, guantes, llaves, etc. Utilizar alcohol al 70% (70 cm3 de
alcohol con 30 cm3 de agua).
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3.- RECOMENDACIONES PARA VENTA Y/O FRACCIONAMIENTO DE

ALIMENTOS.-
. Colocar alcohol en gel en los bafios y lugares donde se manipulan
alimentos.
. Desinfectar constantemente los mostradores en cada atencion de
cliente.
. Si alglin alimento o utensilio ha sido expuesto, desechar o desinfectar.
. Limpiar pisos y paredes de cocina y bafio frecuentemente, varias veces
al dia. Utilizar agua lavandina.
. Desinfectar frecuentementemostradores, heladeras, maquinas para
cortar fiambre, cajas registradoras, vitrinas, balanzas, picaportes, etc.
. Lavar y desinfectar vajilla a temperatura superior a 802C
. No utilizar servilletas y repasadores de telas reemplazarlos por
descartables.
. Ventilar constantemente local, baio y cocina.
E Cocinar los alimentos por encima de los 702C y mantener cadena de
frio (reforzar lo que normalmente deberia hacerse)
. Mantener los alimentos protegidos ante estornudos o tos del personal,
tapados en cajas o vitrinas.
. Recomendamos el correcto lavado de manos segun normas de la OMS

al uso de guantes descartables. En caso de utilizar guantes asegurar el
correcto uso y desecho.

. Evitar besos y abrazos, o apreton de manos.

. Evitar compartir objetos personales.

. El personal debe lavarse las manos frecuentemente.

. Mantener en lo posible la distancia de 1 m entre personas, se
recomienda una densidad de 4 personas cada 10 m2.

. El Municipio realizard supervision de bromatologia con control diario
de Buenas Practicas de Manufactura (BPM).

v Desinfeccidn de contenedores de transporte de alimentos.

. Desinfeccién de vehiculos de transporte de alimentos: manubrios,

asientos, cascos, guantes, llaves, etc. Utilizar alcohol al 70% (70 cm3 de

alcohol con 30 cm3 de agua).

- Limpieza humeda

La forma sugerida es siempre la limpieza himeda con trapeador o paiio, en
lugar de la limpieza seca (escobas, cepillos, etc). Un procedimiento sencillo es
la técnica de doble balde y doble trapo:

e Preparar en un recipiente (balde 1) una solucién con agua tibia y
detergente de uso doméstico suficiente para producir espuma.

» Sumergir el trapo (trapo 1) en la solucion preparada en balde 1, escurrir y
friccionar las superficies a limpiar. Siempre desde la zona mas limpia a la mas
sucia.

* Repetir el paso anterior hasta que quede visiblemente limpia.

 Enjuagar con un segundo trapo (trapo 2) sumergido en un segundo
recipiente (balde 2) con solucion de agua con detergente.

- Desinfeccidn de las superficies
Una vez realizada la limpieza de superficies se procede a su desinfeccion.
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Con  esta solucion  pueden  desinfectarse las superficles  que ol
visiblemente limpias o luego de su limplezi, Fsta solucion produce raplda
inactivacion de los virus y otros microorpganismos

£l proceso es sencillo y econdmico ya que requiere de elementos de uso
corriente: apua, recipiente, trapeadores o pafios, hipoclorito de sodio de uso
doméstico (lavandina con concentracion de 55 pr/litro):

« Colocar 100 ml de lavandina de uso domdéstico en 10 litros de agui,

« Sumergir el trapeador o pafio en la solucion preparada, escurrlr y friccionar
las superficies a desinfectar,

* Dejar secar la superficie,

£l personal de limpieza debe utilizar equipo de proteccion  individual
adecuado para limpieza y desinfeccion.

-Desinfeccion de superficies con alcohol:

Utilizar alcohol de 95% en una proporcion al 70%.( 70 cm3 de alcohol con 30
cm3 de agua), utilizar esta mezcla con un pulverizador y distribuirla sobre la
superficie a desinfectar, secar con papel descartable.

@ﬁn | du(;
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